
Spaghettone alla San Giuannidd.(1)

Lasagnetta  alla Bolognese.(1)

Raviolo di Puglia. (1,3)

Cima di rapa e crema di pane(1,3)

Raviolo al ragù di braciole della nonna.(3,1)

Antipasto all’Italiana per 2 persone.

selezione di formaggi,  salumi e parmigiana di verdure.

Topinambur.  

cotto al sale in tre consistenze.
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Topinambur.  

cotto al sale in tre consistenze.

Minestrone.(9) 

con verdure di stagione.

Minestrone.(9) 

con verdure di stagione.

Melanzana arrosto.(6)

con salsa di soia allo zenzero.

Topinambur.  

cotto al sale in tre consistenze.

Minestrone.(9) 

con verdure di stagione.

Melanzana arrosto.(6)

con salsa di soia allo zenzero.

La Mela Cotta.

DEGUSTAZIONE  VEGETARIANA

35degustazionevegetariana

50degustazionedell’Apollo

DEGUSTAZIONE DELL’APOLLO

APOLLO
MENU

Tartare di fassona piemontese.(3,8)

pric o prac e crema all’arancia.

Tartare di fassona piemontese.(3,8)

pric o prac e crema all’arancia.

Zuppa Inglese.(3,7)

Maialino da latte.(4)

 broccolo e acciuga.

Maialino da latte.(4)

 broccolo e acciuga.

Guancia.(7) 

brasata su purè di patate.

Lasagnetta  alla Bolognese.(1)

Branzino.(4)

bietola arrostita, peperone crusco.

Polpo alla griglia.(4)

salsa chimichurri, limone.

Polpo Burger.(3,4,7)

melanzana e zucchine alla griglia, peperoni al forno caramellati,

pomodoro, insalata.

polpo, burrata, bietola, misticanza, mayonese, patatine.

hamburger di manzo, caciocavallo dolce, cipolla caramellata, bacon,

insalata, salsa burger.

fesa di tacchino, pomodoro, insalata, bacon, mayonese.

Apollo Burger.(3,7)

Vegan.

Club Sandwich.(3)

Tiramisù.(3,7)

Zuppa Inglese.(3,7)

Profiteroles.(3,7)

2Coperto.

1 CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati.

2 CROSTACEI e prodotti a base di crostacei.

 3 UOVA e prodotti a base di uova.

4 PESCE e prodotti a base di pesce.

5 ARACHIDI e prodotti a base di arachidi.

6 SOIA e prodotti a base di soia.

7 

 8 

9 SEDANO e prodotti a base di sedano.

10 SENAPE e prodotti a base di senape.

11 SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo.

12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale.

13 LUPINI e prodotti a base di lupini.

14 MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi.

Tartellette all’arancia e cioccolato.(3,7)

Rollatina di coniglio.(3,7)

Salmone marinato.(4)

all’aneto, salsa al pepe verde.

Patate, riso, cozze.(4)

Antipasto all’italiana di verdure per 2 persone.

LE VERDURE

LE PASTE

IL PESCE

I NOSTRI PANINI

I DOLCI ITALIANI

LISTA ALLERGENI

LA CARNE 

Bollicine
30

60


