ANTIPASTI:

LE ALICI DI GLORIA € 15
ALICI RIPIENE DI GREMA DI CIME DI RAPA E BURRATA AFFUMICATA CON SALSA GUACAMOLE

LA CARNIVORA €16
BATTUTA DI SCOTTONA CON TUORLO FRITTO E PESTO DI PISTACCHIO

TONNO ALLA BANGKOK €18
CUBOTTI DI TONNO CON PANATURA AL PANKO E MAIONESE AL WASABI E BASILICO

BARIIN GONDOLA €14
SBAGLIOZZI DI POLENTA CROCCANTE E BACCALA MANTECATO

PRIMI:

MATERA €15
SPAGHETTONE AGLIO OLIO E PEPERONCINO CON PEPERONE CRUSCO E PARMIGIANO AL BASILICO

PALERMO €16
RAVIOLI DI CERNIA E PISTACCHIO SU CREMA DI CECI SICILIANI OLIVE E CAPPERI

BARI €15
ORECCHIETTE ALLE CIME DI RAPA CON COZZE RIPIENE DI BURRATA AFFUMICATA
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SECONDI:

POLPO IN FAVETTA €20
POLPO ALLA BRACE SUCREMA DI FAVE E CICORIA SALTATA

TONNO AL SESAMO €20
TAGLIATA DI TONNO AL SESAMO CON MAIONESE AL BASILICO E RAFAND

GAMBERONI AL CAMPARI €20

GAMBERONI ALLA BRACE CON POMODORO, MELANZANE E ZUCCHINE GRIGLIATE
E RIDUZIONE DI CAMPARI

SALMONE AGLI AGRUMI €19
SALMONE COTTO A BASSA TEMPERATURA ALLE ARANCE E LIME CON INSALATA DI AGRUMI

DESSERT: 7¢

SEMIFREDDO AL TORRONCINO

CASSATA

CHEESECAKE VANIGLIA E FRAGOLA

TIRAMISU

GELATO CREMA E PISTACCHIO

GELATO AL MANDARINO TARDIVO E LIMONI DI SORRENTO

COPERTO 3€ IOy,
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